
ORIGEM / SOURCE

DENOMINAÇÃO   Vinho Tinto DOC Douro / Red Wine DOC Douro   

Região Demarcada do Douro / Douro Wine Region

ÁREA DE VINHA    

SOLO    Xistoso / Shale 

PARÂMETROS ANALÍTICOS / ANALYTICAL PARAMETERS

ÁLCOOL / ALCOHOL   14% Vol.

AC. TOTAL / TOTAL ACIDITY    4.8g/dm3

pH     3.60

CASTAS / VARIETIES

25%   

AÇUCAR      / SUGAR 4.1g/dm3

TINTA BARROCA    

EMBALAGEM / PACKING

CAPACIDADE   / CAPACITY 75cl.

GARRAFA  / BOTTLE  Bordalesa Prestigio 

3x0.75cl       

PROVA / PROOF

Rubi intensa.

Na boca é encorpado, denso, com um longo final.

ESTÁGIO / INTERNSHIP 

HARMONIZAÇÃO / HARMONIZATION  

In stainless steel tank and oak wood.

IIIn the mouth it is full-bodied, dense, with a long finish.

Intense ruby.

CONTROLLED 
DENOMINATION OF ORIGIN 

VINEYARD AREA

GROUND

ANO COLHEITA    S/data de colheita
YEAR HARVEST

O ’’Vale Romões Tinto’’ é um vinho que provem de uma vinha selecionada, com ascastas tradicionais do 
Douro, predominância.

The ’’ Vale Romões red ’’ is a wine that comes from a selected vineyard, with the raditional Douro grape 
varieties, predominance.

VINHA DE ALTITUDE              <500m    
ALTITUDE VINEYARD

Total de 50 ha 

TOURIGA FRANCA   25%   

Em depósito de inox, e em madeira de carvalho.

Magnifica escolha para acompanhar refeições de carnes vermelhas e de caça,
queijos fortes.  

Magnificent choice to accompany red meat and game meals,
strong cheeses.

No nariz lembra frutos vermelhos maduros, especiarias e leves 
apontamentos do estágio em madeira. 
 

TOURIGA NACIONAL   25%   

TINTA RORIZ   25%   

Sub-região do Cima-Corgo / Sub-region of Cima-Corgo
Cabêda, Alijó, Portugal 

 On the nose it recalls ripe red fruits, spices and light notes of the wooden stage

CAIXA DE CARTÃO      
CARDBOARD BOX     

Code bar: 5605524000342

Code bar: 5605524000281

VALE ROMÕES - DOC DOURO

TEMPERATURA / TEMPERATURE  
14ºc /18ºc   

Preferencialmente ao abrigo da luz 
Preferably protected from light

POSIÇÃO / POSITION
Lateral                       /    Side 

    

CONSUMO / CONSUMPTION: 
16-18ºc

  

ENOLOGIA      
Sérgio Alves 

Hélder Morais   

VISUAL   / VISUAL  

OLFATIVO   / OLFACTORY

GOSTATIVO    / GOSTATIVE 


	10: VRT

